MOIS DE DECEMBRE 2023

LUNDI 4 MARDI 5 MERCREDI 6 JEUDI 7 VENDREDI 8
Salade riz Nicoise | Macédoine Carottes rapees Soupe de légumes | Salami
Feuilleté de chévre |Cordon bleu Chipolatas Boulettes de beeufs | Pavé poisson
Sucrine Pomme de terre (Produit local) Haricots verts provencale
rissolées Petits pois Riz
Fromage blanc Caillade Petits suisses fruits | Camembert Kiri

(Produit local)

Fruit de saison Fruit de saison Compote Creme dessert Muffins au chocolat
LUNDI 11 MARDI 12 MERCREDI 13 JEUDI 14 VENDREDI 15
Salade lentilles Salade de haricots | Terrine chévre Paté de campagne |Betteraves
oignons verts tomate
Nuggets de blé Sauté de porc Raviolis beeuf Boudin blanc Brandade de morue
Pates moutarde a Haricots verts
I'ancienne

(Produit local)
Frites

Yaourt nature Carré frais Yaourt aux fruits Cabécou St Paulin
(Produit local)
Fruit de saison Salade de fruits Clafoutis aux Fruit de saison Compote
pommes maison Madeleines
LUNDI 18 MARDI 19 MERCREDI 20 JEUDI 21 VENDREDI 22
MENU NOEL

Salade de blé Sardine Surimi mayonnaise |Galentine de foie Endives au bleu
quinoa micro beurre gras

Tarte aux poireaux

Filet de poulet
Haricots plats

Saucisses
(Produit local)
Rostis

Filet mignon de
porc, sauce
champignons
Pommes noisettes

Merlu, sauce
armoricaine
Riz

Fromage blanc

Emmental

Yaourt nature

Goustafrais
(Produit local)

Fruit de saison

Ananas au sirop

Buche ou dessert
Noel

Buche de Noél
Surprise du Cheffe

Fruits de saison




