MOIS DE D'AVRIL 2024

LUNDI 01

MARDI 02
Salade grecque feta

MERCREDI 03
Coleslaw

JEUDI 04
Jambon blanc

VENDREDI 05
Carottes rapées

Boulettes de beeuf
Carottes vichy

Sauté d'agneau
Mojettes de Vendée

Escalopes de poulet
Haricots verts

Poisson pané
Riz

St Moret

Yaourt nature

Petits suisses

St Nectaire

Fruit de saison

Creme dessert

Compote (produit local)

Fruit de saison

Salade de cceurs de
palmier

Sucrine

Sardine micro
beurre

Paté en croute

Endive bleu et noix

Nuggets de poulet
Lentilles

Saucisses (produit local)
Pates

Escalopes de dinde
Brocolis

Manchons de
canard
Haricots beurre

Calamars
Trio de légumes

Carré frais

Caillade (produit local)

Camembert

Yaourt de Lily

(produit local)

St Nectaire

Fruit de saison

Compote

Tartes aux fruits

Fruit de saison

Flan au caramel

Salade de risoni . ' s poas Betterave .
1 (Eufs mimosa Saucisson a lail . Taboulé
petits légumes vinaigrette
Paupiettes de veau Raviolis beeufs S(tﬁ?dkuinggﬂe Cordon bleu Ft:(lai[r(rj: t:rllaerzlcu
Frites ifi Haricots verts .
Salsifis Brocolis
Yaourt & boire Yaourt nature Kiri Fromage blanc St Paulin
Fruit de saison Ananas au sirop Compote Riz au lait Fruit de saison
LUNDI 22 MARDI 23 MERCREDI 24 JEUDI 25 VENDREDI 26
Celeri rémoulade | Salade de tomates Macédoine Surimi mayonnaise | Paté de campagne
Boulettes d'agneau | Escalopes de poulet Chipolatas Steak haché de veau Filet de poisson
Courgettes Carottes vichy (produit local) Purée __meuniere
Petits pois Julienne de légumes
Cantal Yaourt nature Tome noire Fromage blanc Yaourt a boire

Fruit de saison

Compote

Flan chocolat

Fruit de saison

Gateau aux fruits
des bois




Salade penne basilic

Concombres

Boulettes de beeuf
Haricots verts

Paupiettes de dinde
Pommes sautés

Brie

St Moret

Fruit de saison

Creme dessert

MERCREDI 01 MAI

Saucisson sec
cornichons

Coleslaw

Saucisses (produit local)
Lentilles

Filet de merlu
beurre blanc
Duo de carottes

Yaourt nature

Cabécou (produit local)

Fruit de saison

Beignet chocolat




